
“DIE BESTEN BURGER IN DER
UMGEBUNG”

ENGLISH MENU? WE HAVE ONE, JUST ASK OUR STAFF



Teinacher 0,3 | 3,50
Still | Medium | Classic | Zitrone

Teinacher 0,75 | 6,90
Still | Medium | Classic

Saftschorle 0,3 | 4,20
Apfel | Johannisbeere | Orange

Saft 0,3 | 4.60
Apfel | Johannisbeere | Orange

Afri 0,33 | 4.20
Cola | Cola light | Bluna | Bluna Mix

Schweppes 0,2 | 3,50
Bitter Lemon | Tonic Water |
Wildberry | Ginger Beer

Crew Republic - Craft Beer  0,33 | 4,90
Junge Brauerei aus München
Drunken Sailor: IPA - Kräftig, Zitrusaromen
Fireside: Red Ale - Fruchtig, sehr Malzig
Jackpot: Hazy IPA - Sehr fruchtig, intensiver Hopfen

Benediktiner  0,3 | 4.20     0,5 | 4.90
Helles | Hefe | Radler | HefeRadler 

Bitburger alkoholfrei  0,33 | 4.20

Benediktiner alkoholfrei 0,5 | 4.90

Gin & Tonic | 8.90
Alkoholfreier Gin | 8.90
Bombay Sapphire - Zitrus | 9.90
Hendricks Gin - Gurke, Rose | 11.90
Gin Mare - Kräuter | 11.90
Passion Gin - Tropische Frucht | 11.90

Aperol Spritz | 7.90
Aperol | Prosecco | Soda | Eiswürfel |
Orange

Wildberry | 7.90
Weißer Wermuth | Russian Wildberry |
Beeren | Eiswürfel

Limoncello Spritz | 7.90
Limoncello | Prosecco | Soda |
Eiswürfel | Limette

HOMEMADE DRINKS 0,3L

Natural Lemonade: Limette  | 5.40
aus frischem Limettensaft, gesüßt mit etwas
Rohrzucker.
Bestellbar als “Spritzig” oder “Still”

Lemonade: Blutorange | 5.40
leicht herbe und süße Blutorange, abgerundet mit
etwas frischem Limettensaft und Rohrzucker. 
Bestellbar als “Spritzig” oder “Still”

EisTee: Granatapfel- Holunder | 5.40
auf Basis von leicht herbem Grüntee.

EisTee: Himbeere- Limette  | 5.40
auf Basis von kräftigem Schwarztee.

DRINKS &
HOMEMADE’S
ALKOHOLFREI BIER

CLASSIC DRINKS

ALKOHOLFREI
MÖGLICH



DESSERTS
WONKAS DREAM | 7.90
Es gibt kein "zu viel Schokolade".
Frisch gebackener, selbstgemachter
Schokoladenbrownie. Hergestellt aus
feinster belgischer Schokolade,
begleitet von frischem Obst,
Keksstreuseln und einer fruchtigen
Himbeersoße. + Eis | +1.5

Banana-na-na Bread | 6.90
Warmer Bananenkuchen aus 100%
geretteten Bananen, Apfelstücken und
einer Prise Zimt. Abgerundet mit
frischen Früchten, Oreo Crumble und
kräftiger Karamellsoße. + Eis | +1.5

New York Cheesecake | 6.90
Frischer, selbstgemachter Cheesecake.
Abgerundet mit fruchtig- süßer
Himbeersoße, Oreo- Crumble und
frischem Obst. + Eis | +1.5

Kugel Vanilleeis | 2.40
mit Himbeersoße und Keksstreuseln.

HEISSGETRÄNKE  
Unsere “Milchgetränke” werden ausschließlich
mit glutenfreier Barista- Hafermilch zubereitet.

Espresso | 2.40

Doppelter Espresso | 3.40

Café Crema | 3.40

Cappuccino | 3.90

Latte Macchiato | 3.90

Heiße Schokolade | 4.40
aus belgischer Zartbitterschokolade.

TEILT
EUREN
MOMENT
MIT UNS!

Instagram
Zeigt uns und euren Freunden, dass Ihr bei uns wart.
@kovas_burgers

Google
Bewertet uns gerne    
wenn Euch euer Aufenthalt 
bei uns gefällt bzw. gefallen 
hat. Einfach scannen.

DESSERTS &
HEISSES

100% VEGAN

VEGAN 
BESTELLBAR



BBQ Time | 21.90
über Buchenholz geräucherter Bacon |
Cheddar | hausgemachter Coleslaw |
Zwiebelringe im Bierteig | Röstzwiebeln |
BBQ Soße

Dry Aged Chili Cheese | 16.40
Cheddar | eingelegte Jalapenos |
hausgemachte Chilimayo

Cornflake Chicken | 14.90
150g Crispy Chicken | Mayo 

Kovas choice | 21.90
Avocadocreme | Panko- Avocadospalten
| Cheddar | Like Feta | würzige Sprossen
| hausgemachte Limettenmayo

Dry Aged Cheeseburger | 15.90
Cheddar | Agave- Senf Soße |
Pflaumenketchup

Cheesy Supreme | 21.40
Cheddar | Cheezy Onion Rings | Like
Feta | viel Cheezy Sauce | Agave-Senf
Soße | Pflaumenketchup

Double Cheeseburger | 21.80
2x Dry Aged Beef | Cheddar | Agave- Senf- Soße |
Pflaumenketchup

Magic Mushroom | 17,90
Gegrillte Champignons | würzige Sprossen |
hausgemachte Trüffelmayo

Big Daddy  | 34.90
3 Patties (450g) | viel Bacon | viel Cheddar | viel
Cheezy Sauce | Zwiebelringe im Bierteig | Agave- Senf
Soße | Pflaumenketchup

Beilagen wechseln? Nächste Seite!
Wechsel Premium 200g Wagyu Beef | + 7.90
aus Australien
Wechsel Grilled Chicken | + 0.90
Wechsel Crispy Chicken | +0.90
Extra Patty | +5.90
Extra Cheddar | + 0.90
Extra Jalapenos | + 0.40
Extra Bacon | + 1.90

Basis aller Burger:
Unser Fleisch: 150g frisches deutsches Dry aged Beef, aus der Schulter, vom Emsrind. Mindestens 21
Tage am Knochen trockengereift. “Höchste Qualitätsstandards, artgerechtes Heranwachsen, gutes Futter
und intakte soziale Strukturen sind Qualitätsmerkmale für gutes Rindfleisch.” (True-wilderness.de)
Unsere Burgerbuns: Unsere Sesam- Buns beziehen wir von der Handwerksbäckerei “Bekarei” aus Berlin.
2014 wurden diese als 6.- beste Bäckerei Deutschlands gekührt. (Bekarei.com)
Frische Zutaten: Lollo Bionda (Salat), sauer-würzige Gurken, karamellisierte Zwiebeln, saftige
Fleischtomaten.
Beilagen: Zu allen Burgern servieren wir unsere Potato Dippers und selbstgemachten Pflaumenketchup.

KOVAS
BURGERS

UPGRADE YOUR BURGER

ALLE BURGER SIND ZU 100%
IN VEGAN BESTELLBAR.

ALLE 100% VEGAN
BESTELLBAR



BOWLS
BASIC BOWL | 14.90
Aromatische Rosmarin- Babykartoffeln
| frischer Babyspinat | proteinreiche
Edamame | reife Mango | knackige
Gurke | süß- säuerliche Cherrytomaten
| geröstete Erdnüsse | frische
Blaubeeren | würzige Sprossen | Kovas
Orangen Vinaigrette

Add Topping
+ Black Tiger Garnelenspieße | +8,90
+ Vegane Crispy Shrimpz | 8,90
+ Grilled Chicken | +3,90
+ Crispy Chicken | +3,90
+ Vegan Crispy Chick’n | +3,90
+ Vegan Grilled Chick’n | +3,90
+ Gegrilltes Gemüse | +3,40

Add Sauce
+ Chilimayo | +1.40
+ Limettenmayo | +1.40
+ Agave- Senfsauce | +1.40
+ Knoblauchmayo | +1.40
+ Trüffelmayo | +1,90
+ Pflaumenketchup | +0,90
+ BBQ Soße* | +1,40
*not selfmade

KOVAS PASTA  
Unsere Pastagerichte werden mit Rigatoni aus
traditionellem Bronzeverfahren (al Bronzo) zubereitet. Zu
jedem Gericht servieren wir gehobelten Parmesan
(natürlich auch in Vegan bestellbar).

Gamberino | 21.40
Blue Label Black Tiger Garnelen | Sugo aus
italienischen San Marzano Tamaten und geröstetem
Gemüse | Weißweincreme | Babyspinat |
hausgemachte Limettenmayo | frische Cherrytomaten
| Knoblauch- Rosmarin- Öl. (www.bluelabel.at)

Pollo Picante | 15.90
Crispy Chicken | frische Cherrytomaten | Sugo aus
italienischen San Marzano Tomaten und geröstetem
Gemüse | hausgemachte Chilicreme | Chili- Öl

White Bolo Con Salsiccia | 16.90
Zerhackte italienische Rohwurst | Weißweincreme |
Champignons | frische Cherrytomaten | Knoblauch-
Rosmarin- Öl 

KOVA’S WINE CHOICE

Sissi & Franz 
Aromatische Verführung aus Rivaner, Silvaner,
Scheurebe: Grapefruit, Cassis, elegante
Blütennoten, dicht und lang nachklingend.
Weiß, Pfalz, Deutschland. Sehr lieblich,
fruchtig, aromatisch.

BOWLS &
PASTA

ALLE 100% VEGAN
BESTELLBAR

100% SELFMADE
100% VEGAN

0,1 | 4.20 0,75 | 27,90

KIDS MENU (BIS 10)
Nuggets  | 6.90
3 Nuggets mit Dippers und
Ketchup

Nudeln | 6.40
mit Tomaten- Gemüsesoße

Nugget Burger | 11.90
mit Ketchup, Mayo und Dippers



STEAKS & 
PLATTEN

STEAKS
werden mit unseren Rosmarinkartoffeln und
gegrilltem Gemüse zubereitet. Dazu
selbstgemachte Bärlauchbutter.

250g Salon Rib Eye Steak | 31.90
Kälbin/Färse aus Österreich. Mindestens 21
Tage vorgereift. (www.salonbeef.at)

113g Plant Based Filet Mignon | 31.90
ein, auf Sojaproteinbasiertes Steak, welches
dem Original, aufgrund von Textur, Optik und
Geschmack in Nichts nachsteht.

Burger Best of (für 4) | 24.90 pro Person
Platte mit unseren Bestseller- Burgern: Chili Cheese Dream | BBQ Time | Magic Mushroom | Kovas
Choice. Dazu 14 Onion Rings | Potato Dippers | Chili Mayo | Pflaumenketchup | Trüffelmayo |
Limettenmayo | Agave Senf Soße | BBQ Soße | Knoblauchmayo

BBQ Platte (für 2) | 27.90 pro Person
Platte mit unseren BBQ- Klassikern: BBQ Time | 6 BBQ Wings | 7 Onion Rings im Bierteig | 3 BBQ
Tacos | selbstgemachter Coleslaw | Chili Mayo.

PLATTEN ALLE 100% VEGAN
BESTELLBAR

KOVA’S WINE CHOICE

Demuerte: Tinto Classic
Meisterhafte Cuvée aus Monastrell & Syrah,
Barriques gereift, verführerische Aromen
von Beeren, Rauchfleisch, samtig und
langanhaltend.
Cuvée, Rot, Yeclah, Spanien, Trocken,
Barrique, Vegan- zertifiziert. 

0,1 | 4,90 0,75 | 34.90



LOADED FRIES
aus einer großen Portion Dippers.

Pulled Beef Fries | 12.40
überzogen mit Pulled Like Beef | Cheezy Sauce | BBQ
Soße | Röstzwiebeln | Sprossen

Chili Cheese Fries | 10.90
überzogen mit Cheezy Sauce | Chilimayo | Jalapenos |
Röstzwiebeln | Sprossen

Trüffel Fries | 11.90
überzogen mit Trüffelmayo | gegrillten Champignons |
Röstzwiebeln | Sprossen

BEILAGENWECHSEL
Bei Burgern, Steaks, Bowls und Basics

Sweetpotato Fries | +2,40

Onion Rings | +3,90

Chili Cheese Fries | +2,90

Truffle Fries | +2,90

Pulled Beef Fries | +3,40

Coleslaw | +0

Moderne Balkanküche
Meze
Cevapcici nach Omas Rezept
Pasta mit Burrata
Kroatische Weine
Kroatische Biere

WO?
Schönaicher Straße 216
71032 Böblingen
07031 272247
Info@Kovas.de
www.kovas-balkan.de

Eventlocation

Catering

LOADED FRIES &
BEILAGEN

100% VEGAN

UNSERE 2. LOCATION
KOVAS BALKAN



Hauptzutaten: 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15

Coleslaw x

ChiliMayo x x x

Trüffelmayo / Limettenmayo /
Knoblauchmayo / Agave Senf Soße

x

Pflaumenketchup x

Salat Soße x

Avocado Fries x x

Chicken Wings x

Vegane Wings

Onion Rings x

Dry Aged Beef x

Vegan Crispy Chicken x

Gurkenstreifen x

Bacon x x

Cheezy Onion Rings x

Salsiccia x x

Vanille Eis x

Veganes Vanilleeis x

ZUSATZSTOFF-
TABELLE

1 = Konservierungsstoffe / 2= Farbstoffe / 3= Antioxidationsmittel / 4= Saccharin / 5= Cyclamat / 6= Aspartam (Phentylaninquelle)
/ 7= Acesulfam / 8= Phosphat / 9= Geschwefelt / 10= Chininhaltig / 11= Koffeinhaltig / 12= Geschmacksverstärker / 13=

Geschwärzt / 14= gewachst / 15= Gentechnisch verändert

Zutaten OHNE deklatarionspflichtige Zusatzstoffe: 
Taco Shells / Avocadocreme / Carpaccio / Parmesan / Garnelen / Burger Buns / Grilled Chicken / Veganes Grilled Chicken /

Crispy Chicken / Vegane Garnelen / karam. Zwiebeln / Röstzwiebeln / Nudeln / Tomatensoße / Rosmarin Öl / Steak / Veganes
Steak / Rosmarinkartoffeln / Dippers / Süßkartoffelpommes / Brownie / Bananbrot / Oreo Crumble / Himbeer Soße

/Karamellsoße

Zutaten mit NUR Farbstoffen: 
BBQ Soße / Veganer Parmesan / Vegane Burgerpatties / Veganer Bacon / Cheddar / Veganer Cheddar / Like Feta / Cheesy

Sauce / Nuggets / Weißweincreme / Vegane Salsiccia / Bärlauchbutter / Cheesecake



Hauptzutaten: a b c d e f g h i j k l m n

Burgerpatties (Fleisch) x

Chicken (Vegan) x

Crispy Chicken (Fleisch) x

Crispy Chicken (Vegan) x

Chicken Wings (Fleisch) x

Chicken Wings (Vegan) x x

Garnelen (Fisch) x

Bacon (Vegan) x

Käse (Vegetarisch) x

Burgerbuns x x

Onion Rings x

Avocado Fries x

Salat Soße x x

Gurken x

Cheezy Onion Rings x x x

Coleslaw x

Pulled Like Beef x x

Soßen: Agave Senf, Trüffel, Limette,
Knoblauch, Chilimayo

x

Cheesy Sauce x

Weißweincreme x x

San Marzano Sugo x

Parmesan x

Röstzwiebeln x

Nuggets x

PB Filet Mignon x x

Taco Shells x

Alle Desserts x x

Vanille Eis x

Veganes Vanilleeis x

Oreo Crumble x x

ALLERGEN-
 TABELLE

a = Gluten / b= Krebstiere /  c = Eier / d= Fisch  / e= Erdnüsse / f= Soja / g= Milch (Laktose) / h= Schalenfrüchte / i= Sellerie / 
j= Senf / k= Sesam / l= Schwefeldioxid und Sulphite / m= Lupinen / n= Weichtiere 

Zutaten OHNE deklatarionspflichtige Allergene: 
Veganes Burgerpatty / Veganer Käse / Vegane Shrimps / Salsiccia / Vegane “Salsiccia” / Like Feta / Bacon / Grilled Chicken / Wagyu Patty /

Salate, Sprossen & Gemüse (Ohne Salatsoße) / Carpaccio- Fleisch / Jalapenos / Potato Dippers / Sweetpotato Fries / Rigatoni / veganer
Parmesan / Rosmarinkartoffeln / Rib Eye Steak / Bärlauchbutter / Soßen: Pflaumenketchup, BBQ Soße, Knoblauch- Rosmarinöl, Chili- Öl,

Avocadocreme



WWW.KOVAS-BURGER.DE

BURGER | BALKAN FOOD | EVENTS |
CATERING | LIVE BBQ

SCHÖN,
DASS
DU DA
BIST


